MIKURIYA

Masu Tatar
Schweizer Masu-Lachs-Forelle, Kaviar, scharfe Miso-Sauce
Myoga, Nori Chips, Orangen-Ingwer-Sauce

Hokkaido & Wagyu Suppe
Wagyu-Bouillon, Hokkaido-Kirbis, Tonburri

Unagi Dashimaki Tamago
Aal, Japanische Omelette, Triffel

Kurose-Buri mit Algen-Soja Sauce
Japanischer Kingfisch, Yuzu-Juice, Algen-Soja Sauce

Frittierter Tofu
Seidentofu, Schweizer Shrimps, Okura, Tomate, Dashi-Bouillon

Sashimi
Thunfisch, Schweizer Lachs, Jakobsmuscheln

Zander No Suri Nagashi
Schweizer Zander, Siissmaispliree-sauce, Dry Natto
Junge Sardinen mit Sansho

Wagyu Sukiyaki
Miyazaki-Wagyu-A5

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer.
Gerne geben wir lhnen auf Anfrage weitere Auskinfte im Menii enthaltener Allergene.

Nigiri & Maki
Sakuramasu
Saibling

Kinmedai
Kaiserbarsch
Ebi
Gambero Viola

Toro
Blauflossen-Thunfisch, Kaviar

Kanpyo
Getrocknete Kiirbisstreifen

Dessert

Hausgemachte rote Bohnen Eiscreme
mit frischer Mango, Matcha Mochi, Shiso Gelee,
Weisse Schokoladensauce

300

Kaiserbarsch: Nordost Atlantik | Kaviar: China | Gambero Viola (Lila Garnelen): Italien | Zander, Lachs, Schrimps & Masu
Forelle: Schweiz | Jakobsmuscheln: Norwegen | Aal: Neuseeland | Thunfisch: Spanien | Wagyu & Kingfish: Japan |
Languste: Frankreich | Gelbaugensnapper: Griechenland | Saibling: Island



